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Firma del trabajador/aFecha de expediciónFirma y sello de la Empresa / Centro 
Formador

Contenidos impartidos (Ver dorso)

0040 Código AF / Grupo

60 Teleformaciónhoras en la modalidad formativa

12/08/2014

con una duración total de

al 12/11/2014Durante los días51505

D./Dña. con NIFVICENTE CASTRO, EDUARDO

que presta sus servicios en la Empresa con CIFDESANID. SC

Ha realizado la Acción Formativa Seguridad Alimentaria y Sistema de Análisis de Peligros y Puntos de Control Crítico 
(HACCP)
/

2 de Diciembre del 2014



Contenidos impartidos:
- Analizar las Fuentes de Contaminación y el Desarrollo Microbiano en los Alimentos.
 
- Identificar los Patógenos que Provocan Enfermedades de Transmisión Alimentaria.
 
- Conocer la Evolución del Sistema HACCP y de los Referentes Reglamentarios.
 
- Conocer los Planes Generales de Higiene.
 
- Desarrollar las Actividades Preliminares de Sistema HACCP.
 
- Analizar los Principios del HACCP


